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Burli

alla Mozzarella

Zutaten fur 4 Stick

Schild (= 4 Biirli)

Rotweinessig
Zucchetti, klein
Champignons
Zitrone
Bratbutter

Mozzarella

Oliven, griin, entsteint
Kapern

Basilikum

Salz, Pfeffer a.d.M.

Deckel abschneiden (Burli zusammen lassen).
Brétchen wenig aushéhlen, Brot fein wirfeln

Herausgeldstes Brot betraufeln
Fein wirfeln

Fein wirfeln

Gemiuse mit wenig Saft betraufeln und kurz
dunsten, auskihlen lassen.

Klein wirfeln

Oliven, Kapern und Basilikum fein hacken, mit
Zucchetti, Brot und Mozzarella vermengen

Masse abschmecken und Biirli satt fillen.

Im 200°C heissen Ofen ca. 10 Minuten
Uberbacken.
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