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Bund

Chuchi, Juni/2000

Zutaten fur 4-6 Personen (Vorspeise)

Rosinen

Auberginen

Stangensellerie
Tomaten

Zwiebel, gross
Oliven, grin, entsteint

Olivenol
Olivenol
Zucker
Rotweinessig

Kapern
Pinienkerne

Basilikum

In warmem Wasser einweichen

Ungeschélt wirfeln, salzen und 20 Min. ziehen
lassen, abspulen und trocken tupfen.

Mitsamt schénem Grin in Stdbchen schneiden.
Schélen, entkernen und wurfeln.

Schalen, halbieren und in Streifen schneiden.
Halbieren

Erhitzen, Auberginenwdrfel 8-10 Min. golden
braten, herausnehmen

Beigeben, Stangensellerie und Zwiebel darin 4-5
Min. braten. Tomaten beigeben und kurz
mitdiinsten.

Zutaten mit abgetropften Rosinen und Auberginen
beigeben. Mit Salz und schwarzem Pfeffer wirzen
und nochmals 10 Min. dinsten.

In feine Streifen schneiden und befligen.

Lauwarm oder ausgekuiihlt servieren (mit Fogacia).
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