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Currywurstsauce

Olivendl
Tomatenpiree

Zucker

Curry
Cayennepfeffer
Orangensaft
Ketchup
Huhnerbouillon

Sternanis

Salz
Pfeffer a.d.M

Zucker

Born to Cook, Juni/2009

(Berliner Currywurst)

Zutaten fur ca. 4 dl

(oder 6 Bratwursten)

Tomatenpiree und Zucker im Olivendl kurz
rosten

Unter Tomatenpuree ziehen
Sauce abldschen

Ketchup, Huhnerbouillon und Sternanis zur
Sauce geben und diese 2-3 Minuten kdcheln.

Sauce abschmecken und Sternanis entfernen.

Passt zu grillierter oder pochierter Kalbsbratwurst
mit Pommes frites
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