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Nudeln Alfredo

Nudeln mittelbreit
Rahm

Gruyéres gerieben

Zutaten fur 4 Personen

In Salzwasser al dente kochen
Erhitzen

Zu Rahm beigeben, unter rihren schmelzen

lassen.
Butter In Flocken unter Rahmmasse riihren.
Pfeffer aus der Mihle Wirzen

Sprinz gerieben

Servieren

Nudeln abschitten.

Sprinz zusammen mit Nudeln zur Kasesauce
geben und alles gut mischen. Sofort servieren.

Mit etwas Sprinz bestreuen.
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