René & Ursi

Vuarnoz,

Breitibachstr. 35,

8600 Dubendorf

EL
500 g
1
1.5
2 di

Randencremesuppe

Zutaten fur 8 Personen

Bratbutter

kl. Zwiebeln

kl. Knollensellerie
Randen, gekocht
Lorbeerblatt
Gemiuse-/Rindsbouillon

Salz, Pfeffer
Servieren
Rahm
Sauerrahm

Petersilie

Création CBB, Dez/1998

Fein gehackt, in Butter diinsten
Gewdrfelt, dazugeben, mitdinsten
Klein gewdirfelt, beigeben
Beigeben

Beigeben und ca. 45 Min. kécheln, ev. etwas
Wasser nachgiessen, Lorbeerblatt entfernen.

In Blender purieren und durch Sieb streichen,
Aufkochen

Abschmecken

Darunter ziehen, in Suppentasse anrichten
Garnieren

Dartber geben
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