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Rauchlachs-Ravio l i  
 

Zutaten für 4 Personen 
 

  Füllung  

250 g Rauchlachs (Brötlilachs)  

½ Bund Dill Lachs und Dill fein hacken 

60 g Mascarpone Zugeben, gut vermischen. 

  Pfeffer  

  Salz Abschmecken - fertig! 

  Ravioli Nach bekannten Rezepten zubereiten (z.B. Betty 
Bossi) 

  Servieren  

50 g Lachs In feine Streifen geschnitten zum Dekorieren der 
fertigen Ravioli 

1 EL Butter Zum Abschmelzen 

1-2 EL Schnittlauch Zum Bestreuen der Ravioli 
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