René & Ursi Vuarnoz,

Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf
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Salsa verde

Zu

Zwiebel, gross
Knoblauchzehe
Peterli
Schnittlauch
Kapern
Cornichons

Abgeriebene
Zitronenschale

Senf

Salz

Pfeffer aus der Miihle
Rotweinessig
Olivendl

hartgekochte Eier

Tipp:

Blick fir die Frau, Nov/1988

taten fir 4 Personen

Alles fein hacken

Grob hacken, zu Krauter geben

Beigeben und verriihren

Dazurthren

Dazuriihren

Fein hacken und unter die Sauce riihren
Abschmecken

Sauce vor dem Servieren eine Stunde ziehen
lassen

= Je nach Saison zusatzlich Basilikum und
Estragon verwenden.

= Anstelle von Rotweinessig mit Zitronensaft
wirzen.
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