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Scharfe Crevettensuppe

Tom yam gung

(Thailand)

Zutaten fur 4 Personen

Crevetten mit Schale

Wasser

Galgant (ca. 4 cm)

Zitronengrassstangel

Zitronenblatter
Chili, rot

Chilipaste, rot
Fischsauce

Zitronensaft

Zucker

Koriandergrin (oder
Peterli)

Thailand, Martina Meuth, ISBN3-426-66861-0

Crevetten schélen (Schwanzende dran lassen) und
putzen

Crevettenschalen (mit Kopf) 15 Min zugedeckt
auskochen, Eiweissschaum mit Schaumkelle ent-

f\ﬁlrpggarschaler schéalen und in feinste Streifen
schneiden. (Schalen und Abschnitte in Crevettensud
geben)

Die festen Deckblatter in den Sud geben, den zarten
Kern in feinste Ringe schneiden.

In haarfein Streifen schneiden

Entkernen, in feine Ringe schneiden
Crevettensud absieben und wieder aufkochen
In den Sud geben

Feingeschnittene Gewirze beigeben

In den Sud geben

In den Sud geben

In den Sud geben

Crevetten in den Sud geben, einmal aufkochen und
servieren

Dekorieren
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