René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dibendorf

Schottische Orangencreme

Zutaten fiir 4 Personen

100 g Orangenkonfitiire Grossere Orangenstlicke etwas zerkleinern
1 Limette Auspressen
o dl  Whisky
100 g Zucker Zutaten verrthren, 1 Stunde ziehen lassen
200 g Rahmquark Unter Kofitirenmasse zeihen
3 Blatt Gelatine In etwas kaltem Wasser einweichen
V2 dl Whisky Erwarmen, Gelatine ausdriicken und auflésen, unter
Masse ziehen
3 dl  Rahm Steif schlagen und unter Orangencréme ziehen, in Des-
Is;a‘enrtschalen anrichten und mindestens 1 Std. kihl stel-

3 EL  Orangenkonfitire

2 Limette Auspressen und mit Orangenkonfitlire mischen und je
etwas als Garnitur auf die Creme geben.
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