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Sel ler iekar tof fe ls tock  

Zutaten für 4-5 Personen 
 

800 g Kartoffeln, mehlig kochend  

400 g Sellerie In 1½  cm grosse Würfel schneiden 

4.5 dl Milch  

1 TL Salz Milch aufkochen, Kartoffeln und Sellerie offen bei 
kleiner Hitze ca. 20 Min. weich köcheln 

   Pfanne von der Platte nehmen. Kartoffeln und 
Sellerie mit dem Kartoffelstampfer gut zerdrü-
cken oder durchs Passe-vite direkt in die Pfanne 
zurücktreiben 

50 g Butter Darunter mischen 

  Salz  

  Muskat  

  Pfeffer a.d.M Stock abschmecken 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Betty Bossi al dente-Sendung vom 09.10.2006 


