René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Siessmoschtgreeme
(Thurgau)

Zutaten fur 4-6 Personen

1 Zitrone Schale reiben, Saft auspressen
5 Eigelb®
100 g Zucker

5 dl Sussmost Alle Zutaten unter stdndigem Ruhren bis knapp vors
Kochen bringen. Einige Minuten weiter schlagen,
dann abkuhlen lassen.

2 dl Rahm Steif schlagen und unter ausgekihlte Créme ziehen.

Mit Guetzli servieren

Aus Schweizer Kiichen, M. Kaltenbach, ISBN 3-7742-6629-8

! Anstelle von 5 Eigelben konnen nur 3 Eigelbe plus 1 TL Maizena zum Binden verwendet werden.
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