René & Ursi Vuarnoz,

Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

200 g
1

6-10
3
3
1
4 EL
1 TL
4 EL
1 EL

Tomaten Tartar

Zutaten fur 4 Personen

Gedorrte Tomaten (in
Olivendl eingelegt)

Knoblauchzehe
Kapern

Sardellen

Schnittlauch oder Peterli

Zwiebel, mittelgross

Oliven, schwarz

Eigelb

Ketchup
Dijonsenf
Cognac

Aceto Balsamico

Tabasco

Salz

Pfeffer aus der Muhle
Servieren

Parisette

Rest. Chéasalp, Juni/1998

Alle Zutaten mit Messer fein hacken oder durch
den Fleischwolf drehen. In Schiissel geben.

In Schissel geben und mit gehackten Zutaten gut
vermischen.

Abschmecken, mild bis sehr scharf.

Halbieren und toasten, mit Butter bestreichen und
Tomaten Tartar gleichméassig auftragen.

Ausgarnieren mit Radiesli, Gurken, Rettich, etc.
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